
 

 

 

 

CHATEAU  PETIT FAURIE QUETAOC  Saint-Emilion2020 

 

Appellation :Saint-Emilion 

Couleur : Rouge 

Superficie :2 Ha 80ar30ca 

Production : 14 000 Bouteilles et 300 Magnums 

Sols :Sableux avec sous -sol argilo-calcaire 

Age  de la vigne : 10 à 25 ans  

Encépagement : 100% Merlots  

Densité : 5 500 pieds/hectare 

Taille :  Guyot double (8 à 10 bourgeons) 

Mode de production : Lutte raisonnée, HVE 

Conduite de la Vigne : Palissage vertical, enherbement naturel 

maîtrisé. Taille en vert. 

Vendange : Machine performante équipée d’un système de tri + tri 

sélectif au chai 

Vinification : Vinification traditionnelle en cuves thermo régulées.   

Garde : 8 à 10 ans  

Note de dégustation : La Robe présente une belle couleur grenat 

aux reflets carmin. Des notes de fraises des bois et de baies de 

genièvres sont perceptibles au nez, accompagnées de fragrances 

toastées. 

En bouche, ce sont des arômes de cassis et de noix fraîches sur la 

finale qui dominent. 

Accords mets et Vins : Viande rouge, faisan aux raisins, 

pigeonneau et autres gibiers à plume 

https://www.google.fr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwj2oYCa4bbhAhVRzoUKHVEkBMUQjRx6BAgBEAU&url=https://agriculture.gouv.fr/certification-environnementale-mode-demploi-pour-les-exploi

