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Fernand, mon fils, je t'ai donné le nom de mon pére en souvenir
de tout ce qu'il m'a transmis. Le respect envers la mére nature, notre
terroir, qui a nourri nos ancétres et continueront de nourrir nos
descendants. Ce vin blanc franc incarne l'essence méme de la
transmission, du partage et de l'art d'aimer.

Appellation
Bordeaux Blanc
Cépage

100% Sauvignon
Age moyen : 20 ans

Caractéristiques gustatives

PA N C HIS D’une robe jaune pale avec des reflets vert, le nez fruité et floral, avec
) EAUXSS 1 des notes d’agrumes et de fruits exotiques.

Le début de bouche dense et suave évolue ensuite sur les fruits

blancs, jusqu’a une finale vive et rafraichissante.

Accords culinaires

Il accompagne parfaitement des huitres, des fruits de mer, des pois-
sons, viandes blanches et vos fromages

HATEAU

Garde
2 ans

Conditionnement

Bouteilles de 75 ¢l
Cartons de 6 bouteilles couchées

Bouchage

Bouchon DIAM 3 pour une parfaite conservation, garantie sans gouit
de bouchon
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