DOMAINE
DE LACCENT

Cuveée Elliot 2021

AOP Terrasses du Larzac

CEPAGES  Syrah (50%), Grenache noir (25%),
Mourvedre (15%), Carignan (10%).

VIGNOBLE Parcelles en petites terrasses dans la
garrigue. Sol argilo-calcaire.

VENDANGES Fin Aout - Mi-septembre, vendanges
manuelles, ~30 hl/ha.

VINIFICATION
Fermentation spontanée, élevage
pendent 12 mois en barrique de 228lI.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur rouge foncé
Aromes fruits rouges et des épices orientales.
Fait penser a des herbes aromatiques de
i la garrigue.
/ DE L'ACCENT Gout somptueux et corsé. Vin puissant mais
! ER bien équilibre.
| -
R Alcool 14,0 % vol
P : Acidité 3,29/
Sucres résiduels 0,3 g/l
T° dégustation 16 °C

Vieillissement 5-8 années
Bouteilles produites 8.000

PIXNER Konrad - Vigneron
34150 Arboras - France
info@domainedelaccent.fr



